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FEJRO – für Feuer   
BIODYNAMISCH ZERTIFIZIERT 
 

 
wärmend & würzig; Gojibeere, Kamille, Orangenzesten,  

Zimt, Hagebutte, Propolis, Granatapfel; trocken & Furore 

 
  

 

 

Bauch bekennt Farbe: rosarost = violett 

 

 
 

Jahrgang 2017 
  

Rebsorte 60% Souvignier Gris, 40% Gelber Traminer  
  
Weinbaugebiet Vulkanland Steiermark 
  

Großlage Steirisches Vulkanland 
Der Reiz des mediterranen Südens gepaart mit pannonischer Milde 
samt kontinentalen Einflüssen, prägt diesen Landstrich und deren 
Menschen. 

  
Rieden Mitteregg & Kreuzfeld 
  

Bodenbeschaffenheit Lehmboden mit Sandeinlagen und Schotterinseln 
  

Alter der Rebstöcke 5 - 11 Jahre 
  
Werte 12.4 %vol.  
  

Gärführung Vergoren in Tonamphoren auf der Maische; 210 Tage 
Maischestandzeit (7 Monate) 

  
Ausbau & Lagerung Kontaktzeit mit Feinhefe in der Tonamphore für weiter 28 Monate 

(Amphore); unfiltriert, ohne Schwefelzugabe in die Flasche gefüllt;  
  
Trinktemperatur 13°C 
  

Lagerpotential bei idealer Lagerung bis 2037 
  

Speisenempfehlung Wild, Leber, Käferbohne, französische Trüffelkartoffel 
Teilen Sie Lebens- und Weinfreude mit Freunden. 
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